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Jornada de portes obertes - Escola Josep Tous
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SERVEIS 
PERSONALITZATS I 

ADAPTATS
Ens adaptem a les teves necessitats siguin les que siguin. 

Escoltem i estudiem què necessiteu per elaborar propostes 
adaptades i personalitzades. 

QUALITAT I SEGURETAT 
ALIMENTÀRIA
Els estrictes controls de l’APPCC garanteixen tots els processos de 
transformació i compleixen la normativa en vigor. Les nostres instal·lacions 
disposen d’un laboratori propi gestionat pel nostre departament de qualitat.

EQUIPS DE DIETÈTICA 
I NUTRICIÓ 
Elaborem els menús i realitzem la supervisió dels centres. Dissenyem 
menús adaptats a les intoleràncies, al·lèrgies, motius religiosos, etc. 

ELS MILLORS INGREDIENTS, 
AMB PRODUCTES DE PROXIMITAT

Experiència, professionalitat, qualitat, compromís i confiança.

A Endermar fa 45 anys que treballem 
en l’organització de menjadors escolars. 
Comptem amb personal altament qualificat 
per oferir un servei de màxima qualitat. 

SOM MOLT MÉS QUE UN SERVEI DE RESTAURACIÓ,
EDUQUEM ELS HÀBITS ALIMENTARIS
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ALIMENTEM LA TEVA 
SATISFACCIÓ

ració col·lectiva

JORNADES
PORTES 
OBERTES
Posem a disposició dels centres el 

nostre “know how”, en la captació 

de nous alumnes, oferint exemples 

de menús, oferim degustacions i la 

jornada compta amb la presència 

dels nostres dietistes, etc.
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Presentació a les famílies
A l’inici de cada curs i amb el vistiplau de les direccions dels centres, proposem fer una 
presentació de la nostra empresa, el nostre projecte de alimentari, recursos humans, 
departament de qualitat, departament de dietètica, sostenibilitat, etc.
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Presentació a famílies - Escola l’Assumpció de Badalona



Tríptic per a les famílies
A l’inici de cada curs i amb el vistiplau de la direcció dels centres, proposem fer entrega 
a les families d'una presentació de la nostra empresa, el nostre projecte de alimentari, 
recursos humans, departament de qualitat, departament de dietètica, sostenibilitat, etc.
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Tast menjar - Escola Josep Tous

Jornada de portes 
obertes
Al principi de cada curs, oferim participar en les jornades de portes obertes del centre. 
Proposem organitzar un tast de menjar amb carpa d'endermar on farem una vistosa 
presentació, amb degustacions dels nostres productes i una xocolatada per tots els 
participants.



EQUIP DE CUINA

EQUIP DE MON
ITORS/ES
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Paella mixta amb arròs ecològic 
i verdures de proximitat

Peix fresc al forn 
amb all i julivert ecològics, 

amanida d’enciam i
pastanagues ecològiques

Pa ecològic

Fruita ecològica de temporada

Els productes ecològics recuperen els sabors i 

aromes perduts i conserven tot el seu sabor perquè 

han respectat els cicles naturals. Així es garanteix la 

qualitat del producte en nutrients i sabor.

CASTANYES Són 100% naturals. No han estat modificats 

químicament o genèticament, de manera que no s’han 

modificat al laboratori i per tant, no han estat alterats 

i els podem menjar en el seu estat natural.

MONIATOS

2

Paella mixta amb arròs ecològic 
i verdures de proximitat

Degustació de 
Pastís de pastanaga

Participació
Un cop cada curs proposarem al centre organitzar una jornada basada en els valors 
d'una alimentació saludable i on promourem la participació del professorat i l'alumnat.

Setmana BIO - Escola Antoni Brusi



Degustació de 
Pastís de pastanaga

Participació
Un cop cada curs proposarem al centre organitzar una jornada basada en els valors 
d'una alimentació saludable i on promourem la participació del professorat i l'alumnat.

Xerrada nutrició a càrrec de dietistes endermar - Maria Auxiliadora Terrassa
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Degustació de 
Pastís de pastanaga

Xerrades sobre 
alimentació saludable
Sempre d'acord amb la direcció del centre s'organitzaran xerrades trimestrals per a les famílies 
que seran impartides pels nostres dietistes i on es convidarà als assistents a berenar.

Xerrada alimentació a càrrec de dietistes endermar - Escola Antoni Brusi

Tast de pastís de pastanaga



Degustació de 
Pastís de pastanaga

Xerrades sobre 
dietètica i nutrició
D'acord amb el centre programarem xerrades trimestrals als alumnes, impartides 
pels nostres dietistes, on fomentarem una alimentació saludable i equilibrada.



Protocols Covid
ENDERMAR com a entitat organitzadora del servei de migdia, ha desenvolupat un 

Pla d'actuació per donar a conèixer les mesures i accions que porta a terme amb 

l'objectiu de garantir la seguretat i higiene dins dels espais i gaudir de l'espai de migdia 

i dels companys d'escola.

EL NOU MENJADOR ESCOLAR

POST- COVID-19

GRÀCIES PER LA VOSTRA COL·LABORACIÓ

Hem pres les mesures necessàries per 
garantir la seguretat de tothom.

Si us plau, segueix les indicacions.

En aquests moments el més 
important és la seguretat i 
la salut de tots.

Torna a 
somriure!

tot anirà bé!

RENTAT DE MANS MASCARETA SEMPRE

MANTENIU LA DISTÀNCIA NETEJA I DESINFECCIÓ

restauració col·lectiva

espais segurs
i saludables

Hem pres les mesures necessàries per
garantir la seguretat de tothom.

Si us plau, segueix les indicacions.

En aquests moments el més 
important és la seguretat i 
la salut de tots.

somriure!

RENTAT DE MANS MASCARETA SEMPRE

5. COMUNICACIÓ
U MENJADOR ESCOLAR POST-COVID-19


