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Cigrons ecologics estofats Macarrons ecologics . N JORNADA GASTRONOMICA PARIS ’
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' Truita francesa amb amanida formatge) 4 Tonyina amb salsa de amb amanida (enciam i
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BOXE At Menus elaborats per |’equip de nutricio i dietétical valors nutricionals del menti migdia/setmana de 3-8 anys: Primera setmana 570 kcal, HC 66g, Lip. 18g, Prot. 36g - Segona setmana 591 kcal, HC 69g, Lip.
— (e d’Endermar. Tenim a la seva disposici(’) el llistat | 18-5g, Prot. 37g - Tercera setmana 581 kcal, HC 68g, Lip. 18g, Prot. 36.7g - Quarta setmana 595 kcal, HC 68g, Lip. 19g, Prot. 38g. - Cinquena setmana 612

6 . . . \ kcal, HC 71g, Lip. 20g, Prot. 37g. Valors nutricionals del menu migdia/setmana de 9-13 anys: Primera setmana 738 kcal, HC 81g, Lip. 26g, Prot. 45g -
Eéﬁigﬁﬁﬁf) Biﬁiﬁ;ﬁR KMD d 1ngred1ents 1 al'lergens de cada plat Segona setmana 743 kcal, HC 78g, Lip. 27g, Prot. 47g - Tercera setmana 737 kcal, HC 79g, Lip. 26g, Prot. 46.7g - Quarta setmana 739 kcal, HC 77.8g, Lip. 28g,
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‘ PEIX NOVA PROTEINA  ECOLOGIC
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